
CAMANINI

CLASSIFICAZIONE:

GRADAZIONE:

FORMATO:

45% vol.

Dry Gin

50 cl

DIBALDO
Via P. Tosi 302
47822 Santarcangelo di Romagna (RN)
info@dibaldospirits.com                              
www.dibaldospirits.com
@dibaldospirits
info: +39 0541 1480055 
8:30-17:30 I Lunedi/Venerdi

L’ORIGINE
Fin dalla loro prima visita in Olfattorio, Riccardo e Giancarlo Camanini sono entrati subito in sintonia 
con la filosofia e la creatività di Baldo Baldinini: da qui l’idea e la voglia di creare assieme un prodotto 
in grado di celebrare l’amicizia e di “distillare” l’essenza del lago di Garda, il luogo eletto da sempre 
per l’attività dei due fratelli.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Limoni e cedri del Garda, Ginepro selvatico, piante della macchia mediterranea.

CURIOSITÀ
Il design e l’etichetta del gin, sulla quale è riportata parte della formula scritta con il linguaggio creato 
da Baldo Baldinini, sono ispirati ai colori che si possono ammirare dalle vetrate di Lido 84, il ristorante 
fondato dai fratelli Camanini, affacciato sulla sponda occidentale del lago di Garda.

IL PRODOTTO
Camanini Dry Gin è il risultato dell’unione di più distillati e alcolati di altissima qualità, sapientemente 
prodotti e miscelati. La scrupolosa lavorazione delle materie prime, selezionate accuratamente da Baldo 
Baldinini, garantisce le proprietà caratteristiche di ogni spirit DIBALDO.

CONSIGLI DI DEGUSTAZIONE
Freddo, liscio o miscelato. Per un Gin Tonic consigliamo l’abbinamento a toniche neutre e l’utilizzo di 
molto ghiaccio, per consentire a Camanini Dry Gin di esprimere al meglio i suoi accordi aromatici. La 
concentrazione di Camanini fa sì che con 3 cl di gin accompagnati da 18 cl di tonica, si ottenga un Gin 
Tonic completo ed equilibrato.

Gli Spirits DIBALDO hanno un’alta intensità aromatica per promuovere il consumo di alcol in modo 
contenuto e responsabile. DIBALDO non utilizza additivi, coloranti artificiali, caramello o zucchero bruciato.


