
NOTE DI DEGUSTAZIONE 
Rosa Damascena, frutti di bosco, assenzi, cortecce orientali, spezie continentali, vaniglia, miele 
d’acacia e viola.

721

CLASSIFICAZIONE:

IL PRODOTTO 
721 è un Vermouth dalla personalità unica, caratterizzato da una struttura aromatica ricca e 
sfaccettata. Al palato si distingue per le intense note di frutta rossa matura, con una sinfonia di 
amarena selvatica, lampone, mora e uva rossa, che sul finale rivela un sentore di mirto.
La sua ricchezza aromatica si sviluppa ulteriormente in un bouquet di botaniche raffinate, per 
concludere con una nota secca e asciutta che ne valorizza la struttura.

CONSIGLI DI DEGUSTAZIONE 
Si può servire freddo, liscio o miscelato: per creare un classico Americano consigliamo di 
abbinare 721 Vermouth Rosso con Un Bitter e abbondante ghiaccio, per permettere agli Spirits 
DIBALDO di esprimere liberamente il loro ricco profilo aromatico. Grazie alla sua concentrazione, 
bastano 4,5 cl di un Bitter per ottenere un Americano perfettamente bilanciato e armonioso.

GRADAZIONE:

FORMATO:

17,5% vol.

Vermouth Rosso

50 cl
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Gli Spirits DIBALDO hanno un’alta intensità aromatica per promuovere il consumo di alcol in 
modo contenuto e responsabile. DIBALDO non utilizza additivi, coloranti artificiali, caramello o 
zucchero bruciato.


